DAS BESONDERE MENU
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fir Mai 2016

Gerne bieten wir lhnen zu unserem kulinarischen
Sortiment weitere Schmankerl an, die Sie in
unserer Spargel-Monatsaktion zusdtzlich bestellen kénnen.
Bitte wahlen Sie aus dem erweiterten
Mittagsangebot.
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SPARGELMEN{
4,90 €

AM MITTWOCH, DEN 04.05.2016
Frischer Stangenspargel B4 mit putensteak
und Sauce Hollandaise, dazu Salzkartoffeln
722 kcal, EW 28,2 g, KH34 9 g, Fett 54,6 8,3,7,9, A, K

AM DONNERSTAG, DEN 12.05.2016
Frischer Stangenspargel W mit Schweineschnitzel Wiener Art 4
und Sauce. Hollandaise, dazu Kartoffelkroketten
898 kcal, EW 27,8 g, KH 43,5 g, Fett 68,6 g,1,13,3, 7,9, A, K

AM MITTWOCH, DEN 18.05.2016
Frischer Stangenspargel ©4 mit Lachsfilet mit Kartoffel-Pestokruste
und Sauce. Hollandaise, dazu Kartoffel-Krauterpiree
869 kcal, EW 35,6 g, KH 27,6 g, Fett 68,9 g,3, 4,7, 9, A, K

AM DONNERSTAG, DEN 26.05.2016
Frischer Stangenspargel W mit Spargel-Spinat-Kdsetdrtchen
und Sauce. Hollandaise, dazu Rosmarinkartoffeln
818 kcal, EW 15,9 g, KH 23,1 g, Fett 74,2 8,3, 7,9, A, K

DESSERT
1,50 €

Frische Erdbeeren W 73 kcal, EW 0,8 g, KH 15,5 g, Fett 0,04 g
auf Wunsch wahlweise mit

Naturjoghurt 46 kcal, EW 3,4 g, KH 4,15 g, Fett 1,5 g, 7
Vanillesofbe 96 kcal, EW 3,9 g, KH 11,5 g, Fett 3,7 g, 7, F, K

Der Nachtisch kann an allen Aktionstagen gewahlt werden.

Sie mochten ausschliefdlich den frischen Spargel mit Sc. Hollandaise und
den Beilagen essen? Dann bestellen Sie bitte 2 Portionen frischen Stangen-
spargel mit den passenden Beilagen zum gleichen Menpreis.

Flr unsere Patienten/innen ist das Spargelmen kostenfrei.

Anderungen vorbehalten.




IMMANUEL.KOCHT

LEGENDE

ALLERGENE

1) enthlt glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, 1a) Weizen, 1b)
Roggen, 1¢) Gerste, 1d) Hafer, 1) Dinkel, 1f) Kammut, 2) enthalt Krebstiere und Krebstier-
erzeugnisse, 3) enthalt Eier und Eiererzeugnisse, 4) enthalt Fisch und Fischerzeugnisse, 5)
enthalt Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 6) enthalt Soja und Sojaerzeugnisse, 7) enthilt
Milch und Milcherzeugnisse (einschlieRlich Lactose), 8) enthalt Schalenfriichte sowie daraus
hergestellte Erzeugnisse, 8 a) Mandel, 8 b) Haselnuss, 8 c¢) Walnuss, 8 d) Cashewnuss, 8 €)
Pekannuss, 8 f) Paranuss, 8 g) Pistazie, 8 h) Macadamianuss, 9) enthalt Sellerie und Sellerieer-
zeugnisse, 10) enthalt Senf und Senferzeugnisse, 11) enthilt Sesam und Sesamerzeugnisse, 12)
enthalt Schwefeldioxid und Sulfite, 13) enthélt Lupine, 14) enthélt Weichtiere wie Schnecken,
Muscheln, Tintenfische und daraus ergestellte Erzeugnisse

ZUSATZSTOFFE

A) mit Antioxidationsmitteln, F) mit Farbstoff, Gs) geschwarzt, Gv) mit Geschmacksverstarker,
Gw) gewachst, K) mit Konservierungsstoffen, Ph) mit Phosphat, P6) mit Nitritpokelsalz und
Nitrat, S) geschwefelt Su) mit SiRungsmitteln

kcal = Kilocalorien, EW = Eiweifs, KH = Kohlenhydrate

* kann Spuren enthalten von, % vegan, # enthilt Schweinefleisch
MSC = Fisch aus nachhaltiger Fischerei

Die Speisen werden mit Oliven- und Rapsdl zubereitet.
Kreuzkontaminationen kénnen nicht ausgeschlossen werden.



